
 
 

MENU TRÉMOILLE 
 

 
Comprend un choix entre une entrée, un plat et un dessert                                  

unique pour l’ensemble des convives. 
 

 

Tartare de thon riviera 

Salade de lentilles, escalope de foie gras poêlée  

Céleri à la grecque, saumon gravlax 

Tataki de bœuf 

 

���� 

 

Dorade royale, tapenade et purée à l’huile d’olive 

Suprême de volaille rôti, wok de légumes 

Filet de bar, ratatouille et socca niçoise 

Croustillant d’agneau, caviar d’aubergine, jus de viandes 
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Tarte tatin, glace vanille 

Crème brulée vanille, violette, coquelicot ou fleurs d’oranger 

Crumble de fruits de saison 

Moelleux chocolat, glace vanille 
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Café & mignardises 

 
Prix par personne : 47€ incluant les eaux minérales 

 



 
 
 

MENU LOUIS² 
 
 

Comprend un choix entre une entrée, un plat et un dessert                                  
unique pour l’ensemble des convives. 

 
 

Grecque de légumes de saison, caillé de brebis 

Céleri rémoulade de homard 

 Foie gras maison, pain de campagne grillé 

Tempura de gambas, salade de légumes croquantes 
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Bar de ligne cuit au sautoir, pâtes fraîches, copeaux de légumes au pistou 

Côte de veau épaisse rôtie, gratin de Zita, jus crémé 

Aiguillette de st pierre à la plancha, artichauts à la barigoule 

Suprême de volaille de Bresse, cocotte de légumes de saison 
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Panna cotta aux fruits de la passion 

Tartelette citron meringué, sorbet fromage blanc 

Croustillant chocolat 
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Café & mignardises 

 

Prix par personne : 82€ incluant les eaux minérales 


