
PRIX  NETS PRIX  NETS

ENTRÉES euros

Tatak i  de  saumon 15

Sa lade  de  l en t i l l es  e t  be t te raves 13
Supp lément  fo ie  g ras poê lé  5  €

Ter r ine  de  canard  ma ison  aux  p is taches 14

Ve lou té  de  l égumes 10

Fo ie  g ras  de  canard ,  pa in  b r ioché  toas té 17

Nos  œufs  B io

À  la  coque  e t  cav ia r  f rança is 18
Brou i l l és  à  l a  t ru f fe  Me lanosporum 16
Cocot tes  aux  champignons 14

POISSONS À  LA  PLANCHA

Tour nedos  de  saumon g r i l l é ,  sauce  Béar na ise 25

Brochet te  de  Sa in t -Jacques ,  nem de  légumes  vapeur 27

Tempura  de  gambas ,  sauce  ta r ta re ,  sa lade  mé langée 23

Co l ino t  sauvage ,  chu tney  de  mangues  e t  é tuvée  d ’end ives 25

Thon  b lanc  con f i t ,  m ines t rone  de  l égumes 27

V IANDES

F i le t  de  bœuf  «  Rouge  des  Prés  »  g r i l l é ,  pomme purée 33
Supp lément  fo ie  g ras poê lé  5  €

Côte  de  veau  à  l ’os  de  chez  Hugo  Desnoyer,  

champignons  du  marché ,  j us  c rémé 29

Méda i l l on  de  vo la i l l e  moe l l eux ,  

poê lée  de  pommes de  te r re  e t  top inambours 25

Tar ta re  de  bœuf  Charo la i s  au  couteau ,  c ru  ou  en  a l l e r- re tou r 27

Cocot te  végé ta r i enne  de  l égumes  d ’h i ve r 21

DESSERTS 11

P la teau  de  desser ts

G laces  e t  so rbe ts  ma ison

Coupes  L iégeo ises  choco la t ,  ca rame l ,  ca fé

SNACKS euros

Sa lade  Caesar 22

Sa lade  N iço ise 22

Club  sandwich  vo la i l l e 19

C lub  sandwich  saumon fumé 21

Omele t te  de  vo t re  cho ix 18

Pan ie r  vapeur  du  marché 21

Penne  sauce  au  cho ix  (Napo l i t a ine ,  A r rab ia ta ,  Bo logna ise ) 20

Bage l ,  cœur  de  saumon fumé e t  Tza tz ik i 21

Saumon fumé,  b l i n i s 23

L ingu in i  l égè rement  p imentés ,  homard  rô t i 26

Cheese-burger 27

En  K  de  cav ia r 33

Sé lec t ion  de  f romages  a f f i nés  de  Ma î t re  Pennec 11

A L’HEURE DU THÉ (de  15  à  19  heures )

Un  desser t  de  no t re  p la teau  
accompagné  d ’une  bo isson  chaude 16

Cet te  ca r te  a  é té  é laborée  pa r  no t re  Che f  Yann  F rohn

FORMULES DÉJEUNER

Ent rée  e t  p la t  du  jou r
ou

P la t  du  jou r  e t  desser t

37  €

Pla t  du  jou r

27  €

Ces 2 formules incluent 1/2 eau minérale et café.
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